RIE LES LUYS EN BEARN O

Les repas sont élaborés sur place 3 partir de
Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou fri

fétons les Victorien
Saucisson a l'ail, cornichon

Haut de cuisse de poulet réti
aux herbes

Semoule aux petits légumes

Fromage blanc a la cassonade

fétons les Cath. de Suéde
Salade mexicaine

Gratin mexicain a la viande
hachée

Salade verte

Gateau mexicain

fétons les Annonciation

Toast chévre miel

Escalope de porc, sauce diable

Pommes de terre réties au
thym

Créme dessert

fétons les Larissa +1h
Céleri rémoulade

Tortilla aux poivrons et aux
olives

Chou-fleur roti au paprika

Quatre-quart du chef

fétons les Habib

Chou blanc rapé, sauce
coleslaw

Fish & chips de colin MSC

Potatoes

Fruit de saison

Produit labellisé

Produit local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produit biologique

Les sauces sont servies a part (hormis pour |



O Les repas sont élaborés sur place a partir de

icaise (hors viande ovine). viande frangaise (hors viande ovine).

us réserve de confirmation de disponibilité (production et récoltes).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).
fétons les Amédée fétons les Hugues fétons les Sandrine fétons les Richard fétons les Isidore
Concombre bulgare Salade verte a 'emmental Salade d'endive au bleu Carsites rg;}%ii;gewnalgrette Salade de riz, mais et thon
Paella végétarienne aux pois 5 p Lasagne a la bolognaise du :

chiches JAMBON Nuggets a la volaille chef filet de colin MSC

Riz pilaf Cogquillette Petit pois au jus Salade verte Haricots beurre persillés

Fromage blanc au miel Fromage Pomme au four Fruit de saison Salade de fruit du chef

Produit labellisé . Produit local =~ Produit biologique

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Les sauces sont servies a part (hormis pour |



